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日会  場

■開催日時 平成28年 9月 27日 (火 )

■参 加 費

■定  員
■申込方法

■お問含せ

14:00-16:00

水沢グランドホテル

水沢区東町40 TEL。 0197… 25… 8311

無料

50名※自店のメニューをご持参頂くとより効果的で丸

下記申込書にご記入の上、FAXまたは

お電話にてお申込みください。

奥州商工会議所 指導課
TEL.0197‐ 24‐ 3141  FAX。 0197‐ 24… 3148

●メニューという言葉の意味
●売れ続ける商品を開発するには
●これが商品開発シートだ !
●原価計算がずれる理由

●商品の組み合わせが儲けをきめる
●お店の魅力を伝えるメニュー表
●よいメニューとはP
●顧害満足を向上させる接害

【講師】

飲食業専門・中小企業診断士
なんば  さぶろう

難波 三郎氏
昭和42年岡山市生まれ。20歳でスナック

を経営する。25歳のとき、手に職をつけ

たいと決意して上京、料理を覚える。そ

の後、いくつかの飲食店を運営しなが

ら2006年、中小企業診断士となる。同年に発売された「メニュー

が飲食店を救う!」 がヒット。ビールメーカー、製油メーカーから仕

事を紹介されるようになり、飲食業者向けの雑誌にも記事を多

数書いたため、業界のエキスパートとして認知される。またペン

ネームで、過去の経験を記述した「売れっ娘ホステスの育て方」は

5万部を突破し、ビジネス書ランキングのベスト10に入る。岡山市

に在住するようになつた際、ベンネームでの活動を周囲にカミン

グアウト。それを機にセミナー活動を始め、たちまち評判となる。

――――――――― 切り取らずにそのままFAXしてください

奥州商工会議所 行 FAX。 0197‐24-3148

9月 27日秋 )開催「飲食店はメニューが命」セミナー受講申込書

事業所名 TEL

所 在 地 FAX

受講者名

ご記入いただいた情報は主催者からの各種連絡・情報提供のために利用するほか、セミナー参加者の実態調査・分析のために利用することがありま曳

当所から連絡がない限り、受講可能ですので、当日は直接会場へお越しください。


